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			Siamo i piccoli viticoltori della Costa Toscana.

Pensare in grande pur volendo restare piccoli. “L’essenziale è invisibile agli occhi”

Vogliamo rimanere nel tempo, lasciare vigne coccolate dal rispetto, il cuore di un piccolo viticoltore che infonde l’anima in ogni grappolo.

Siamo il segreto custodito in vigneto, la produzione di nicchia che sfida il comune.

“Quanto vale per te il sapore della produzione enologica di nicchia?”

“Impreditore intraprendete, hai mai desiderato offrire ai tuoi clienti qualcosa di più di una etichetta?”
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Siamo i più piccoli viticoltori della Costa Toscana.

⬇️Ma sai cosa ci rende grandi?Vieni a scoprirlo👇🏼
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[image: “Le idee racchiuse in se stesse s’inaridiscono e si spengono. Solo se circolano e si mescolano, vivono, fanno vivere, si alimentano le une con le altre e contribuiscono alla nostra crescita.  Presso Tenuta La Macchia, crediamo nell’importanza della condivisione e dell’interazione per coltivare idee fresche e stimolanti. Scopri il nostro mondo di vini unici, dove ogni sorso è una nuova avventura nell’innovazione e nella tradizione.  Vieni a scoprire la nostra storia, le nostre eccellenze e unisciti a noi nel percorso verso la crescita e la condivisione. • 🍷 𝐓𝐞𝐧𝐮𝐭𝐚 𝐋𝐚 𝐌𝐚𝐜𝐜𝐡𝐢𝐚 🍷 “𝐼 𝑝𝑖𝑢’ 𝑝𝑖𝑐𝑐𝑜𝑙𝑖 𝑣𝑖𝑡𝑖𝑐𝑜𝑙𝑡𝑜𝑟𝑖 𝑑𝑒𝑙𝑙𝑎 𝐶𝑜𝑠𝑡𝑎 𝑇𝑜𝑠𝑐𝑎𝑛𝑎 ” • 💻Visita il nostro sito www.tenutalamacchia.com  • Seguici su i nostri social  📲istagram 👥 Facebook  🎥 You tube  • #vino #wine #italy #winelover #italia #winetasting #instawine #food #winery #winelovers #redwine #winetime #travel #sommelier #love #instagood #italianwine #winestagram #foodporn #vin #wein #vinorosso #picoftheday #tuscany #toscana #drink #wineporn #pasta #vinoitaliano #vinho]

        
    



    
        
            “Scoprire il vero carattere di un vino significa
            	                    [image: “Scoprire il vero carattere di un vino significa donargli una personalità unica e distintiva. Ecco da dove nasce la filosofia di Tenuta La Macchia.   🍷 𝐓𝐞𝐧𝐮𝐭𝐚 𝐋𝐚 𝐌𝐚𝐜𝐜𝐡𝐢𝐚 🍷 “𝐼 𝑝𝑖𝑢’ 𝑝𝑖𝑐𝑐𝑜𝑙𝑖 𝑣𝑖𝑡𝑖𝑐𝑜𝑙𝑡𝑜𝑟𝑖 𝑑𝑒𝑙𝑙𝑎 𝐶𝑜𝑠𝑡𝑎 𝑇𝑜𝑠𝑐𝑎𝑛𝑎”  💻 Visita il nostro sito www.tenutalamacchia.com  Seguici sui social: 📲 Instagram 👥 Facebook 🎥 YouTube  #vino #wine #italy #winelover #italia #winetasting #instawine #food #winery #winelovers #redwine #winetime #travel #sommelier #love #instagood #italianwine #winestagram #foodporn #vin #wein #vinorosso #picoftheday #tuscany #toscana #drink #wineporn #pasta #vinoitaliano #vinho]


[image: “Scoprire il vero carattere di un vino significa donargli una personalità unica e distintiva. Ecco da dove nasce la filosofia di Tenuta La Macchia.   🍷 𝐓𝐞𝐧𝐮𝐭𝐚 𝐋𝐚 𝐌𝐚𝐜𝐜𝐡𝐢𝐚 🍷 “𝐼 𝑝𝑖𝑢’ 𝑝𝑖𝑐𝑐𝑜𝑙𝑖 𝑣𝑖𝑡𝑖𝑐𝑜𝑙𝑡𝑜𝑟𝑖 𝑑𝑒𝑙𝑙𝑎 𝐶𝑜𝑠𝑡𝑎 𝑇𝑜𝑠𝑐𝑎𝑛𝑎”  💻 Visita il nostro sito www.tenutalamacchia.com  Seguici sui social: 📲 Instagram 👥 Facebook 🎥 YouTube  #vino #wine #italy #winelover #italia #winetasting #instawine #food #winery #winelovers #redwine #winetime #travel #sommelier #love #instagood #italianwine #winestagram #foodporn #vin #wein #vinorosso #picoftheday #tuscany #toscana #drink #wineporn #pasta #vinoitaliano #vinho]

        
    



    
        
            🍷 Tenuta La Macchia: Quando il vino prende form
            	                    [image: 🍷 Tenuta La Macchia: Quando il vino prende forma 🍷  “C’è qualcosa di magico nell’operazione di imbottigliamento del nostro vino. È il momento in cui tutto il lavoro duro nei vigneti e in cantina si trasforma in bottiglie piene di storia e passione, pronte per essere condivise con il mondo.” 🍾✨  Ogni fase dell’operazione di imbottigliamento è un rituale, un momento di concentrazione e precisione in cui ogni singolo dettaglio conta. Dalle viti selezionate con cura alle etichette che raccontano la nostra storia, ogni elemento è pensato per garantire che ogni bottiglia porti con sé l’anima della Tenuta La Macchia.  🍷 Tenuta La Macchia🍷 “𝐼 𝑝𝑖𝑢’ 𝑝𝑖𝑐𝑐𝑜𝑙𝑖 𝑣𝑖𝑡𝑖𝑐𝑜𝑙𝑡𝑜𝑟𝑖 𝑑𝑒𝑙𝑙𝑎 𝐶𝑜𝑠𝑡𝑎 𝑇𝑜𝑠𝑐𝑎𝑛𝑎” • 💻 Visita il nostro sito www.tenutalamacchia.com •  Seguici sui nostri social: 📲 Instagram 👥 Facebook 🎥 YouTube  #vino #wine #italy #winelover #italia #winetasting #instawine #food #winery #winelovers #redwine #winetime #travel #sommelier #love #instagood #italianwine #winestagram #foodporn #vin #wein #vinorosso #picoftheday #tuscany #toscana #drink #wineporn #pasta #vinoitaliano #vinho]


[image: 🍷 Tenuta La Macchia: Quando il vino prende forma 🍷  “C’è qualcosa di magico nell’operazione di imbottigliamento del nostro vino. È il momento in cui tutto il lavoro duro nei vigneti e in cantina si trasforma in bottiglie piene di storia e passione, pronte per essere condivise con il mondo.” 🍾✨  Ogni fase dell’operazione di imbottigliamento è un rituale, un momento di concentrazione e precisione in cui ogni singolo dettaglio conta. Dalle viti selezionate con cura alle etichette che raccontano la nostra storia, ogni elemento è pensato per garantire che ogni bottiglia porti con sé l’anima della Tenuta La Macchia.  🍷 Tenuta La Macchia🍷 “𝐼 𝑝𝑖𝑢’ 𝑝𝑖𝑐𝑐𝑜𝑙𝑖 𝑣𝑖𝑡𝑖𝑐𝑜𝑙𝑡𝑜𝑟𝑖 𝑑𝑒𝑙𝑙𝑎 𝐶𝑜𝑠𝑡𝑎 𝑇𝑜𝑠𝑐𝑎𝑛𝑎” • 💻 Visita il nostro sito www.tenutalamacchia.com •  Seguici sui nostri social: 📲 Instagram 👥 Facebook 🎥 YouTube  #vino #wine #italy #winelover #italia #winetasting #instawine #food #winery #winelovers #redwine #winetime #travel #sommelier #love #instagood #italianwine #winestagram #foodporn #vin #wein #vinorosso #picoftheday #tuscany #toscana #drink #wineporn #pasta #vinoitaliano #vinho]

        
    



    
        
            LE NOSTRE NUOVE ANNATE STANNO ARRIVANDO 

Siamo ca
            	                    [image: LE NOSTRE NUOVE ANNATE STANNO ARRIVANDO   Siamo carichi per affrontare questo 2024 soddisfatti dei traguardi raggiunti lo scorso anno e pronti per affrontare le nuove sfide che già ci attendono.  Ti aspettiamo 🍷 non ti resta che venire a vivere un’esperienza sensoriale e scoprire le nostre nuove annate🍷  • 🍷 𝐓𝐞𝐧𝐮𝐭𝐚 𝐋𝐚 𝐌𝐚𝐜𝐜𝐡𝐢𝐚 🍷 “𝐼 𝑝𝑖𝑢’ 𝑝𝑖𝑐𝑐𝑜𝑙𝑖 𝑣𝑖𝑡𝑖𝑐𝑜𝑙𝑡𝑜𝑟𝑖 𝑑𝑒𝑙𝑙𝑎 𝐶𝑜𝑠𝑡𝑎 𝑇𝑜𝑠𝑐𝑎𝑛𝑎 ” • 💻Visita il nostro sito www.tenutalamacchia.com  • Seguici su i nostri social  📲istagram 👥 Facebook  🎥 You tube  • #vineyard #wine #winery #winelover #winetasting #vino #winetime #winelovers #instawine #winestagram #redwine #winecountry #wineoclock #nature #winelife #grapes #vineyards #sommelier #winemaker #vin #wein #vines #harvest #whitewine #travel #wines #winemaking #wineporn #vine]


[image: LE NOSTRE NUOVE ANNATE STANNO ARRIVANDO   Siamo carichi per affrontare questo 2024 soddisfatti dei traguardi raggiunti lo scorso anno e pronti per affrontare le nuove sfide che già ci attendono.  Ti aspettiamo 🍷 non ti resta che venire a vivere un’esperienza sensoriale e scoprire le nostre nuove annate🍷  • 🍷 𝐓𝐞𝐧𝐮𝐭𝐚 𝐋𝐚 𝐌𝐚𝐜𝐜𝐡𝐢𝐚 🍷 “𝐼 𝑝𝑖𝑢’ 𝑝𝑖𝑐𝑐𝑜𝑙𝑖 𝑣𝑖𝑡𝑖𝑐𝑜𝑙𝑡𝑜𝑟𝑖 𝑑𝑒𝑙𝑙𝑎 𝐶𝑜𝑠𝑡𝑎 𝑇𝑜𝑠𝑐𝑎𝑛𝑎 ” • 💻Visita il nostro sito www.tenutalamacchia.com  • Seguici su i nostri social  📲istagram 👥 Facebook  🎥 You tube  • #vineyard #wine #winery #winelover #winetasting #vino #winetime #winelovers #instawine #winestagram #redwine #winecountry #wineoclock #nature #winelife #grapes #vineyards #sommelier #winemaker #vin #wein #vines #harvest #whitewine #travel #wines #winemaking #wineporn #vine]

        
    



    
        
            “Macchiare un vino” significa dargli una perso
            	                    [image: “Macchiare un vino” significa dargli una personalità precisa ed esclusiva, ecco come nasce il nostro SCUTUM.  🍷SCUTUM (Cabernet Sauvignon, Merlot e Petit Verdot) considerato il principe della costa per la sua freschezza.   • 🍷 𝐓𝐞𝐧𝐮𝐭𝐚 𝐋𝐚 𝐌𝐚𝐜𝐜𝐡𝐢𝐚 🍷 “𝐼 𝑝𝑖𝑢’ 𝑝𝑖𝑐𝑐𝑜𝑙𝑖 𝑣𝑖𝑡𝑖𝑐𝑜𝑙𝑡𝑜𝑟𝑖 𝑑𝑒𝑙𝑙𝑎 𝐶𝑜𝑠𝑡𝑎 𝑇𝑜𝑠𝑐𝑎𝑛𝑎 ” • 💻Visita il nostro sito www.tenutalamacchia.com  • Seguici su i nostri social  📲istagram 👥 Facebook  🎥 You tube  • #vino #wine #italy #winelover #italia #winetasting #instawine #food #winery #winelovers #redwine #winetime #travel #sommelier #love #instagood #italianwine #winestagram #foodporn #vin #wein #vinorosso #picoftheday #tuscany #toscana #drink #wineporn #pasta #vinoitaliano #vinho]


[image: “Macchiare un vino” significa dargli una personalità precisa ed esclusiva, ecco come nasce il nostro SCUTUM.  🍷SCUTUM (Cabernet Sauvignon, Merlot e Petit Verdot) considerato il principe della costa per la sua freschezza.   • 🍷 𝐓𝐞𝐧𝐮𝐭𝐚 𝐋𝐚 𝐌𝐚𝐜𝐜𝐡𝐢𝐚 🍷 “𝐼 𝑝𝑖𝑢’ 𝑝𝑖𝑐𝑐𝑜𝑙𝑖 𝑣𝑖𝑡𝑖𝑐𝑜𝑙𝑡𝑜𝑟𝑖 𝑑𝑒𝑙𝑙𝑎 𝐶𝑜𝑠𝑡𝑎 𝑇𝑜𝑠𝑐𝑎𝑛𝑎 ” • 💻Visita il nostro sito www.tenutalamacchia.com  • Seguici su i nostri social  📲istagram 👥 Facebook  🎥 You tube  • #vino #wine #italy #winelover #italia #winetasting #instawine #food #winery #winelovers #redwine #winetime #travel #sommelier #love #instagood #italianwine #winestagram #foodporn #vin #wein #vinorosso #picoftheday #tuscany #toscana #drink #wineporn #pasta #vinoitaliano #vinho]

        
    



    
        
            𝑩𝒆𝒓𝒆,𝒃𝒆𝒓𝒆,𝒃𝒆𝒓𝒆
            	                    [image: 𝑩𝒆𝒓𝒆,𝒃𝒆𝒓𝒆,𝒃𝒆𝒓𝒆,𝒃𝒆𝒓𝒆, ……𝒃𝒆𝒓𝒆  Non esistono altre scorciatoie, inganni o trucchi per imparare e conoscere cosa si nasconde dentro una bottiglia di vino 🍷   Esistono pochi passi da rispettare :   1)Prendere una Bottiglia  Aprirla  Bere  2)Prendere un’altra Bottiglia  Aprirla  Bere  . . . . 10) Prendere un’altra Bottiglia  Aprirla  Bere  . . . 24) Prendere un’altra Bottiglia  Aprirla  Bere  . . .  e cosi via   𝑵𝒐𝒏 𝒔𝒊 𝒄𝒉𝒊𝒂𝒎𝒂 𝑨𝑳𝑪𝑶𝑳𝒊𝒔𝒎𝒐 𝒎𝒂 𝒂𝒑𝒑𝒓𝒐𝒇𝒐𝒏𝒅𝒊𝒎𝒆𝒏𝒕𝒐 𝒅𝒆𝒍𝒍𝒂 𝑴𝒂𝒕𝒆𝒓𝒊𝒂. • 🍷 𝐓𝐞𝐧𝐮𝐭𝐚 𝐋𝐚 𝐌𝐚𝐜𝐜𝐡𝐢𝐚 🍷 “𝐼 𝑝𝑖𝑢’ 𝑝𝑖𝑐𝑐𝑜𝑙𝑖 𝑣𝑖𝑡𝑖𝑐𝑜𝑙𝑡𝑜𝑟𝑖 𝑑𝑒𝑙𝑙𝑎 𝐶𝑜𝑠𝑡𝑎 𝑇𝑜𝑠𝑐𝑎𝑛𝑎 ” • 💻Visita il nostro sito www.tenutalamacchia.com  • Seguici su i nostri social  📲istagram 👥 Facebook  🎥 You tube  • #vino #wine #italy #winelover #italia #winetasting #instawine #food #winery #winelovers #redwine #winetime #travel #sommelier #love #instagood #italianwine #winestagram #foodporn #vin #wein #vinorosso #picoftheday #tuscany #toscana #drink #wineporn #pasta #vinoitaliano #vinho]


[image: 𝑩𝒆𝒓𝒆,𝒃𝒆𝒓𝒆,𝒃𝒆𝒓𝒆,𝒃𝒆𝒓𝒆, ……𝒃𝒆𝒓𝒆  Non esistono altre scorciatoie, inganni o trucchi per imparare e conoscere cosa si nasconde dentro una bottiglia di vino 🍷   Esistono pochi passi da rispettare :   1)Prendere una Bottiglia  Aprirla  Bere  2)Prendere un’altra Bottiglia  Aprirla  Bere  . . . . 10) Prendere un’altra Bottiglia  Aprirla  Bere  . . . 24) Prendere un’altra Bottiglia  Aprirla  Bere  . . .  e cosi via   𝑵𝒐𝒏 𝒔𝒊 𝒄𝒉𝒊𝒂𝒎𝒂 𝑨𝑳𝑪𝑶𝑳𝒊𝒔𝒎𝒐 𝒎𝒂 𝒂𝒑𝒑𝒓𝒐𝒇𝒐𝒏𝒅𝒊𝒎𝒆𝒏𝒕𝒐 𝒅𝒆𝒍𝒍𝒂 𝑴𝒂𝒕𝒆𝒓𝒊𝒂. • 🍷 𝐓𝐞𝐧𝐮𝐭𝐚 𝐋𝐚 𝐌𝐚𝐜𝐜𝐡𝐢𝐚 🍷 “𝐼 𝑝𝑖𝑢’ 𝑝𝑖𝑐𝑐𝑜𝑙𝑖 𝑣𝑖𝑡𝑖𝑐𝑜𝑙𝑡𝑜𝑟𝑖 𝑑𝑒𝑙𝑙𝑎 𝐶𝑜𝑠𝑡𝑎 𝑇𝑜𝑠𝑐𝑎𝑛𝑎 ” • 💻Visita il nostro sito www.tenutalamacchia.com  • Seguici su i nostri social  📲istagram 👥 Facebook  🎥 You tube  • #vino #wine #italy #winelover #italia #winetasting #instawine #food #winery #winelovers #redwine #winetime #travel #sommelier #love #instagood #italianwine #winestagram #foodporn #vin #wein #vinorosso #picoftheday #tuscany #toscana #drink #wineporn #pasta #vinoitaliano #vinho]

        
    


    


	

			
			Carica di più...
			
		
	
			
        
            
	                
	                        Seguici su Instagram!
        
    
	



	    
	
	




		

	





I VINI


Nei nostri prodotti cerchiamo di limitare al massimo l’uso di additivi e coadiuvanti, rendendoli il più naturale possibile.

Cinque sono le nostre etichette:

Scutum: Cabernet Sauvignon, Merlot e Petit Verdot affinato in legno; Aryah: Sauvignon Blanc al 100%; Materia: rosato di Merlot e Petit Verdot; Continuo: spumante brut rosato, ottenuto con metodo Charmat da uve Merlot e Petit Verdot; Macchiato: Cabernet Sauvignon in purezza, solo 500 bottiglie prodotte
“Macchiare un vino” significa dargli una personalità precisa ed esclusiva.

Scarica la nostra brochure.

 

Prenota qui la tua Degustazione
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SCUTUM

IGT Rosso Toscana
“…il calore di un luogo protetto, un confine delineato dalla macchia, come ad indicare un limite. Il potere di conservare essenza e concetti, la capacità di

custodire un’emozione…”

Guarda il video




Scheda Tecnica
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ARYAH

IGT Bianco Toscana
“…un grappolo colpito da una radiazione luminosa, la luce di un filo impercettibile che affascina colpisce e avvolge la tua mappa dei pensieri, sensazione armonica dentro un’unica aura…”

Guarda il video








Scheda Tecnica
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MATERIA

IGT Rosato Toscana
“…singole particelle di materia aggregate in modo perfetto ma sempre diverso. Una massa leggera grata ai sensi per l’essere sottile. Natura nettamente distinta, frutto e selezione di un estratto di “materia”…”

Guarda il video




Scheda Tecnica
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CONTINUO

Spumante Rosè Brut
“…la ricerca, la naturalezza nell’arricchire un’ottima base di rosato, la voglia di rompere le interruzioni dello spazio, per coloro che hanno una fastidiosa ostinazione nel chiedere senza mai fermarsi…”

Guarda il video




Scheda Tecnica
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MACCHIATO

Cabernet Sauvignon 100%
“il macchiato è un progetto, una necessità, la sorda esplosione che non ti aspetti. “Macchiato” rappresenta un vino che esprima forza, resistenza e integrità. Finezza ed eleganza per un vitigno che ha reso grande la Costa Toscana. Per noi rappresenta un grande progetto, un grande momento, un grande vino.”


Scheda Tecnica









I VINI


Nei nostri prodotti cerchiamo di limitare al massimo l’uso di additivi e coadiuvanti, rendendoli il più naturale possibile.

Quattro sono le nostre etichette:

Scutum: Cabernet Sauvignon, Merlot e Petit Verdot affinato in legno; Aryah: Sauvignon Blanc al 100%; Materia: rosato di Merlot e Petit Verdot; Continuo: spumante brut rosato, ottenuto con metodo Charmat da uve Merlot e Petit Verdot; Macchiato: Cabernet Sauvignon in purezza, solo 500 bottiglie prodotte
“Macchiare un vino” significa dargli una personalità precisa ed esclusiva.

Scarica la nostra brochure.

Prenota qui la tua Degustazione
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SCUTUM

IGT Rosso Toscana
“…il calore di un luogo protetto, un confine delineato dalla macchia, come ad indicare un limite. Il potere di conservare essenza e concetti, la capacità di

custodire un’emozione…”




Scheda Tecnica
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ARYAH

IGT Bianco Toscana
“…un grappolo colpito da una radiazione luminosa, la luce di un filo impercettibile che affascina colpisce e avvolge la tua mappa dei pensieri, sensazione armonica dentro un’unica aura…”










Scheda Tecnica
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MATERIA

IGT Rosato Toscana
“…singole particelle di materia aggregate in modo perfetto ma sempre diverso. Una massa leggera grata ai sensi per l’essere sottile. Natura nettamente distinta, frutto e selezione di un estratto di “materia”…”




Scheda Tecnica
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CONTINUO

Spumante Rosè Brut
“…la ricerca, la naturalezza nell’arricchire un’ottima base di rosato, la voglia di rompere le interruzioni dello spazio, per coloro che hanno una fastidiosa ostinazione nel chiedere senza mai fermarsi…”




Scheda Tecnica

MACCHIATO

Cabernet Sauvignon 100%
“il macchiato è un progetto, una necessità, la sorda esplosione che non ti aspetti. “Macchiato” rappresenta un vino che esprima forza, resistenza e integrità. Finezza ed eleganza per un vitigno che ha reso grande la Costa Toscana. Per noi rappresenta un grande progetto, un grande momento, un grande vino.”


Scheda Tecnica
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WINE SHOP ``LE CANTINE DEL GUSTO``



Il nostro Wine Shop “Le Cantine del Gusto” si trova in Piazza Matteotti, 22 a Montescudaio.

Siamo all’interno delle cantine storiche di Montescudaio dove veniva vinificato il vino! un ambiente piccolo, elegante e caratteristico con le volte tipiche di Montescudaio.

Fate un tuffo nel passato nelle nostre cantine storiche nel cuore di Montescudaio, dove il vino diventa un viaggio nella tradizione.

Godetevi una degustazione accompagnata da una accurata selezione di salumi, formaggi e panificati di alta qualità. 

Oppure, optate per un aperitivo in un luogo caldo, intimo e famigliare.

La nostra referente aziendale sarà a vostra disposizione, guidandovi attraverso i segreti dei nostri vini rendendo ogni momento un ricordo prezioso.

Se passi dal nostro Borgo, uno dei più belli d’Italia, vieni a trovarci.

Prenota ora la tua esperienza!!!

Dal 15 ottobre al 15 maggio il Wine Shop è aperto per degustazioni e acquisto vino dietro telefonata

Dal 15 maggio al 15 ottobre il Wine Shop è aperto per aperitivi, degustazioni e acquisto vino nei seguenti giorni:

giovedì: 17,30 – 20,30

venerdì: 17,30 – 20,30

sabato: 17,30 – 20,30

domenica:  17,30 – 20,30
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Visita il Wine Shop








T.M. WINE CLASS


Vuoi diventare gratuitamente membro della T.M. WINE CLASS? Potrai ottenere VANTAGGI per tutti i nostri eventi. Far parte della T.M Wine Class significa conoscere prima di altri e poter vivere in prima linea le iniziative aziendali legate al mondo del vino.
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Iscriviti




ALTRE ATTIVITÁ
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		Cena in Vigna: una cena sotto le stelle per vivere un’esperienza unica
	


	
	Completamente immersi nel verde vi presentiamo l’esclusivo evento: “Cena in Vigna”, una cena lungo i filari della Azienda Agricola Tenuta La Macchia. Da giugno a agosto organizzeremo diverese serate. Seguiteci sui social facebook e instagram o iscrivetevi alla nostra newsletter per rimanere aggiornati sulle prossime date.   Un lungo tavolo per poche persone, a lume…



	
Scopri di più
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		Festa del vino di Montescudaio
	


	
	La festa del vino di Montescudaio rappresenta per la nostra azienda uno degli eventi più attesi e sentiti dell’anno. I motivi sono principalmente due. Uno è legato al periodo dell’anno in quanto respiriamo e viviamo in questo periodo la vendemmia, l’odore dei mosti in fermentazione e l’emozione di un nuovo prodotto che sta nascendo. Il…



	
Scopri di più
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		Tramonti in vigna
	


	
	Ogni estate Tenuta la Macchia propone i Tramonti in Vigna! Stai cercando esperienze? Il vino al tramonto è la tua risposta!!! Alle ore 18.00 ci troveremo in prossimità dell’ingresso aziendale dove il nostro staff vi accoglierà. Dopo una breve spiegazione dell’azienda faremo un percorso in vigna per capire con quale approccio andiamo a produrre. Saliremo…



	
Scopri di più
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		Percorso d’avvicinamento al vino
	


	
	Con questo percorso vogliamo insegnare alle persone a capire meglio quali sono le fasi generali, viticole ed enologiche, che portano al vino finito. Verrà svolta una prima sessione teorica in preparazione alla sessione degustativa. Il partecipante capirà prima di tutto quali sono le proprie caratteristiche e le proprie percezioni prima della dugustazione finale che porterà…



	
Scopri di più





	
		
		
		[image: Tenuta la Macchia]


	







	
		Chef per un giorno
	


	
	Un bambino ha bisogno di molte esperienze per prendere forma. Chef per un giorno permette al tuo bambino (età massima10 anni) di vivere la preparazione di un pranzo o una cena direttamente con lo chef e con il suo staff. Sarà coinvolto direttamente, in piena sicurezza, all’attività di preparazione delle varie portate trasformandosi per un…



	
Scopri di più







BLOG







	
		Il fascino dei vini bianchi: eleganza e freschezza in ogni sorso
	


	
	Ciao amici enoappassionati! Oggi voglio dedicare un po’ di attenzione ai vini bianchi, spesso sottovalutati rispetto ai loro cugini rossi. I vini bianchi hanno un fascino tutto loro, con la loro eleganza, freschezza e capacità di sorprendere il palato. I vini bianchi sono prodotti utilizzando principalmente uve a polpa chiara, come il Chardonnay, il Sauvignon…



	
Scopri di più






	
		Dalla vigna al calice: il processo di vinificazione svelato
	


	
	Ciao amici enoappassionati! Oggi voglio portarvi nel magico mondo della vinificazione, il processo che trasforma l’uva in vino.parleremo della vinificazione in rosso per snellire l’argomento e renderlo comprensibile e semplice. È un viaggio affascinante che coinvolge pazienza, maestria e un pizzico di magia. Quindi, mettetevi comodi e preparatevi a scoprire i segreti dietro ogni sorso…



	
Scopri di più






	
		Il segreto del vino: l’arte dell’assemblaggio
	


	
	Ciao amici enoappassionati! Oggi voglio parlarvi di un aspetto fondamentale nel mondo del vino: l’arte dell’assemblaggio. Sì, perché dietro ogni bottiglia di vino che gustiamo c’è un lavoro di precisione e creatività che rende ogni sorso un’esperienza unica. Ma cosa significa esattamente “assemblaggio” nel contesto del vino? In poche parole, l’assemblaggio è il processo di…



	
Scopri di più
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		TI PIACE IL VINO ARANCIATO?
	


	
	Vinificazione in rosso di uve bianche. Orange wine, cosa sono: passato presente futuro. Gli orange wine sono vini prodotti con la tecnica della vinificazione in rosso, ma utilizzando uve a bacca bianca. L’areale di produzione è per lo più in Armenia e Georgia (dove sono nati) e nel nord-est dell’Italia in Friuli-Venezia Giulia e in…



	
Scopri di più
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		VUOI IL TAPPO IN SUGHERO?
	


	
	Occhio al cavatappi perchè…. Lo sapevi che esiste più di un tipo di tappo? Nelle nostre tavole e nei ristoranti siamo abituati ad utilizzare il classico cavatappi con il “verme” che perfora il sughero e permette di estrarre il tappo. Avete mai provato ad aprire un vino con qualche anno sulle spalle con il classico…



	
Scopri di più
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		SA DI TAPPO?
	


	
	La molecola che non vuoi trovare. Cos’è il sentore di tappo? TCA(tricloroanisolo) è il nome della molecola che tutti gli appassionati di vino sperano di non trovare mai all’interno del tappo e poi dentro al vino in bottiglia. Questo perché è una molecola che conferisce cattivi odori al vino, ad esempio odori di muffa, cartone…



	
Scopri di più







VAI AL BLOG




VIENI A TROVARCI
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I più piccoli viticoltori della 
Costa Toscana


					 

Tenuta La Macchia

Località Casagiustri, 3

56040 Montescudaio (PI)

P.I. 02069010508

Telefono:

Azienda: +39 351 3848661

Christian: +39 389 5554487

Letizia: +39 338 1258469

info@tenutalamacchia.com



					

Iscriviti alla T.M.Wine Class

Unisciti alla nostra T.M Wine Class, è gratis e sarai aggiornato su tutte le novità e gli eventi, oltre ad ottenere promozioni e offerte.

Scopri di più
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			Consegna GRATUITA per ordini superiori a 100 € per Italia, superiori a 350 € per Europa.
        

		

	

	
		
			

			

			

		

		
			
				

				
				
				
				
				
					
						
							

						

					

				

			

			
				
 
			

			
			
			
			
			
				

			

		

	



